部分不合格项目解读

镉(以Cd计)
镉是一种蓄积性的重金属元素，可通过食物链进入人体。 长期食用镉超标的食品，可能会对人体肾脏和肝脏造成损害，还会影响免疫系统，甚至可能对儿童高级神经活动有损害。 《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2022）中规定，茄子中镉（以 Cd 计）的最大残留限量值均为 0.05mg/kg。食用农产品中镉（以 Cd 计）检测值超标的原因，可能是由于其生长过程中富集环境的镉元素。
氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯
氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯，是一种拟除虫菊酯类农药，适用防治棉花、花生、大豆、果树、蔬菜、烟草上多种害虫、害螨，也可用于防治多种地表和公共卫生害虫。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用氯氟氰菊酯超标的食品，对人体健康有一定影响。《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定，红薯中氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯残留量不得超过 0.01mg/kg。红薯中氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯超标可能是农户为控制虫害，加大了用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
恩诺沙星
恩诺沙星属喹诺酮类药，具有广谱抗菌作用，被广泛用于畜禽、水产等细菌性疾病的治疗和预防。《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》(GB 31650-2019)中规定，恩诺沙星（残留标志物为恩诺沙星与环丙沙星之和）淡水鱼中恩诺沙星的最大允许限为 100μg/kg。淡水鱼中恩诺沙星超标的原因可能是养殖户或者经营商贩在养殖和贩卖过程中违规加大用药量，或不遵守休药期规定，致使上市销售产品中的药物残留量超标。
黄曲霉毒素B₁
黄曲霉毒素B₁是污染农产品与食品最常见的真菌毒素之一，多见于发霉的粮食及其制品中，菌落呈黄绿色，所以叫黄曲霉。黄曲霉毒素是黄曲霉、寄生曲霉等产生的代谢产物。黄曲霉毒素B₁是坚果炒货、粮食加工品的高风险项目。根据《食品安全国家标准 食品真菌毒素》（GB 2761-2017）的要求，花生限量为20.0 µg/kg，不合格的原因可能是原辅料质量不好，在种植、采收、运输过程受污染，含有黄曲霉毒素B₁，加工后导致食品黄曲霉毒素B₁超标，也可能是包装材料密封性不好，会导致空气中的水分和微生物进入，产生黄曲霉，导致食品发霉变质，进一步污染食品。


五氯酚酸钠
五氯酚酸钠属于有机氯农药，是氯代烃类杀虫剂和杀真菌剂，被《食品动物中禁止使用的药品及其他化合物清单》（农业农村部公告第250号）列为食品动物中禁止使用的药品，在动物性食品中不得检出。淡水鱼中五氯酚酸钠超标的原因可能是养殖户在养殖过程中为防治疾病而违法使用所致。
阴离子合成洗涤剂
[bookmark: _GoBack]阴离子合成洗涤剂是日常生活中常用的洗衣粉、洗洁精、洗衣液、肥皂等洗涤剂的主要成分，其主要活性成分十二烷基磺酸钠是一种低毒物质，具有使用方便、易溶解、稳定性好、成本低等优点。然而，在餐饮服务单位和复用餐饮具消毒企业中，如果餐具清洗消毒流程控制不当，会造成洗涤剂在餐具上的残留，对人体健康产生不良影响。根据GB14934-2016《食品安全国家标准消毒餐（饮）具》规定，采用化学消毒法的餐（饮）具中的阴离子合成洗涤剂应不得检出。
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